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18 Livsmedelssakerhet

Livsmedelssdikerhet dr ett begrepp som fdar allt storre uppmdrksamhet. Alla delar i
livsmedelskedjan har betydelse for livsmedelssdikerheten och helhetsperspektivet
“frdn jord till bord” dr viktigt. I detta kapitel redovisas uppgifier om vattenkvalitet,
bekdampningsmedelsrester i vegetabilier och animalier samt exempel pa hur man kan
visa forekomsten av bakterier (Salmonella och Campylobacter) i olika led av livs-
medelskedjan, frdan djurfoder till antal rapporterade humana sjukdomstall.

Sammanfattning
Allmdint

Livsmedelssdkerhet och livsmedelskvalitet &r
tva begrepp som fatt mycket uppméarksamhet
bl.a. till foljd av de stora livsmedelsskanda-
lerna i Europa. EU-kommissionen lagger stor
vikt vid att konsumenterna ska tillforsékras
livsmedel av hog sdkerhet och har nylanserat
termen “fran jord till bord” som inkluderar
hela livsmedelskedjan fran primédrproduktio-
nen pa garden till livsmedelsbutiken. Malsatt-
ningen &r att garantera konsumenterna livs-
medel av hog sékerhet och kvalitet.

Begreppet sdkra livsmedel kan definieras
med att “livsmedlen inte ska utsdtta konsu-
menten for nagon hélsorisk varken péa lang
eller kort sikt”. Halsorisken kan orsakas av att
livsmedlet innehéller, ur riskvarderingssyn-
punkt, hdga halter av icke dnskvérda substan-
ser och organismer. Med den definitionen &r
det i Sverige flera myndigheter som delar pa
ansvaret att sorja for livsmedlens sédkerhet
beroende pa att olika myndigheter ansvarar
for olika delar av produktionskedjan.

Tillgdng pa statistik

Den statistik som finns om livsmedelssaker-
het har fridmst tonvikt pa icke Onskvérda
amnen 1 livsmedel. Statistiken pd omradet
produceras i huvudsak av Livsmedelsverket.
Uppgifterna har dock inte karaktdr av reguljar
statistik och foljer inte fortlopande utveck-
lingen av kvaliteten hos t.ex. livsmedel eller
det hygieniska tillstandet i livsmedelsbutiker
och restauranger.

Undersokningsresultat

Dricksvatten
Det blir mer och mer vanligt att tva eller flera
kommuner bildar gemensamma kontrollmyn-
digheter. 290 kommuner utgjorde 268 kon-
trollmyndigheter ar 2009. Enligt Livsmedels-
verkets sammanstéllning rapporterades resul-
tat fran totalt 4 415 anldggningar. Totalt rap-
porterades drygt 39 500 mikrobiologiska och
drygt 29 400 kemiska prov. De mikrobio-
logiska var lika manga som aret innan, medan
de kemiska var 650 farre. Under aret rappor-
terade 47 % av kontrollmyndigheterna an-
laggningar med anmérkningar pa dricksvatt-
net. Av alla dricksvattenanldggningar hade
8 % nagon typ av anmérkning 2009. Av figur
18A och tabell 18.1 framgar att den mest
forekommande typen av anmérkning var ke-
miska problem av estetisk/teknisk karaktér
(40 %), darefter kom mikrobiologiska an-
mérkningar av hdlsoméssig karaktdr (39 %)
foljt av anmérkningar om hélsoméssiga/ ke-
miska problem (22 %). Enligt figur 18B fore-
kommer anmérkningar av mikrobiologisk
hélsomdssig karaktir och kemiska problem
av estetisk/teknisk karaktér i storre utstrick-
ning pa de storre anldggningarna &n pa de
mindre.

Under 2009 rapporterades fem dricks-
vattenburna sjukdomsutbrott.

Bekimpningsmedelsrester

I Livsmedelsverkets kontrollprogram for be-
kdmpningsmedelsrester i livsmedel av vege-
tabiliskt och animaliskt ursprung uttogs 1 607
prover under 2010. Av dessa Overskred 65
(4 %) gillande gransviarden. Majoriteten av
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proverna togs pé firska och frusna frukter och
gronsaker (tabell 18.2).

I figur 18C sammanfattas resultaten av
genomforda provtagningar under 2010. Dia-
grammet visar att det i forsta hand &r citrus-
frukter, bordsdruvor samt dpplen som konsta-
terades innehdlla bekdmpningsmedelsrester.
Andelen prov med Overskridna gransvirden
var dock genomgaende liten for é&pplen.
Overskridna grinsvirden noterades framst for
bearbetade eller torkade frukter och gron-
saker.

Figur 18D visar att andelen 6verskridan-
den av tillatna gransvirden for bekdmpnings-
medelsrester i farska frukter och gronsaker
sedan mitten av 1990-talet har genomgaende
varit betydligt hdgre i importerade produkter
an i1 inhemska. Trenden visar pa att andelen
prov av frukter och gronsaker med halter av
bekdmpningsmedel 6ver gransvirden ligger
pa samma niva som tidigare for Sverige och
ovriga EU och att den sedan tidigare ar 6kade
trenden for tredjeland har vént nedat 2010.

I provtagningen for frukt och gronsaker
kom 81 % av proverna fran importerade varor
och 98 % av O&verskridanden fanns bland
dessa. Under 2010 var det endast ett prov
bland produkter som producerats i Sverige
som Overskred griansen (tabell 18.3).

Resthalter under griansviardet har Okat
sedan foregdende ar (figur 18E). Fram till
2007 okade andelen sadana prov och tva
orsaker kan antas ha bidragit till denna trend.
Den forsta ar att provtagningen varierar ar
fran ar. Den andra dr att analysmetoderna
forbéttras, att man Over tiden letar efter fler
substanser och man formar detektera dem i
allt ldgre halter. Den 6kande andelen prov
under gransvérdet behdver darfor inte tyda pa
att forekomsten av bekdmpningsmedelsrester
i véra livsmedel okar utan kan bero pa att
man har blivit béttre pa att hitta dem.

Under 2010 gjordes en jamforelse mellan
olika odlingsformer, ekologisk odling, integ-
rerad produktion och konventionell odling, i
fraga om fynd av resthalter av bekdmpnings-
medel (tabell 18.4). Sammanlagt analysera-
des 219 prover varav sju prover fran ekolo-
gisk odling, 100 prover frén integrerad pro-

Jordbruksstatistisk arsbok 2013

duktion och 112 frén konventionell odling. 1
1 % av proverna fran integrerad produktion
var halterna over gransvérdet. I denna grupp
fanns ocksa hogst andel prov med resthalter,
52 %.

Om ett stickprov innehaller resthalter av
bekdmpningsmedel dver ett gransviarde kan
Livsmedelsverket besluta om villkor for han-
tering eller saluhallande av varan fran odla-
ren/leverantoren. Vid den uppf6ljande prov-
tagningen, ofta bendmnd riktad provtagning,
kvarhalls partiet i avvaktan pa resultatet av
undersokningen. Enbart partier som uppfyller
bestimmelserna far direfter saluforas.

Den riktade kontrollen omfattade under
2010 totalt 78 prover pa frukt och gronsaker.
Kontrollverksamheten 2010 resulterade i att
totalt 2,6 ton av frukt och gronsaker som im-
porterats stoppades for forsdljning. Under
2010 skickade Sverige fem RASFF-anmal-
ningar till Europeiska kommissionen for att
underrétta dem och 6vriga medlemslédnder att
det patraffats frukter och gronsaker med
halter som bade overskred griansvirdet och
den akuta referensdosen. RASFF ér ett snabbt
varningssystem for livsmedels- och foder-
sakerhet. Systemet ar ett sarskilt forfarande
for kontrollmyndigheterna for att informera
varandra om livsmedel p& marknaden vari
hélsofaror pétriaffas. Information sprids via
Europeiska kommissionen till ett natverk av
kontrollmyndigheter inom EU.

Salmonella
Vid provtagning pd gérdar (figur 18F) upp-
tacktes Salmonella 1 6 ndtbesittningar, 4 fja-
derfaflockar (slaktkyckling, kalkon och vérp-
hons), 4 grisbesittningar och 2 farbesattnin-
gar ar 2011.

Aven provtagningar vid slakteri, styck-
ningsanldggningar och provtagning i kommu-
ner visar samma niva dd mycket fa fynd av
Salmonella patriffas. Salmonella pavisades
inte alls fran de 4 757 officiella prover av not
och svin tagna pa styckningsanliggningar
under 2011. Inte heller frdn de 1 095 proverna
av fjaderfd pavisades Salmonella. Fran lan-
dets kommuner rapporterades det in 1 183
analyser i handeln, varav 0,1 % var positiva.




Ar 2005 var 4 % av alla kycklingprover rap-
porterade fran kommuner positiva avseende
Salmonella. Ar 2009 och 2010 forekom inga
positiva prover vad giller fjaderfd (tabell
18.5).

Under 2011 var det totala antalet rapporte-
rade fall med Salmonella i Sverige 2 885
personer. Av dessa hade 27 % fatt smittan i
Sverige (figur 18G). De vanligaste miss-
tankta smittkédllorna dr mat och vatten, per-
sonkontakter och djur.

Campylobacter

Under 2011 undersoktes 2 788 svenska fja-
derfiflockar for forekomst av Campylobacter
i samband med slakt och av dessa var 357
(13 %) positiva (tabell 18.6). I figur 18H kan
man se en tendens till att andelen positiva
prov for Campylobacter tagna pa slaktkyck-
lingar minskat mellan aren 2006 och 2009.
For 2010 ligger andelen positiva prov pa
samma nivd som ar 2006. Ar 2011 har det
minskat nagot.

Under 2007 redovisades totalt 58 prover
av olika livsmedel foretrddesvis tagna i han-
deln. Av dessa prover var tva positiva (tabell
18.6).

Under 2011 rapporterades totalt 8 214 fall
av human Campylobactersmitta. Av dessa
hade 40 % adragit sig smittan i Sverige (figur
18I). Det totala antalet fall av smitta har okat
med 3 % sedan 2010 och andelen som har
smittats 1 Sverige visar en okning med 5 %
sedan 2010.

Om statistiken

Dricksvatten

Landets producenter av dricksvatten har an-
svaret att tillhandahalla en produkt av hog
kvalitet och for att uppna detta sker regel-
bundna kontroller i enlighet med Livsmedels-
verkets dricksvattenforeskrift. Kvalitetskon-
troller gors dels i egenkontrollprogram dels
av kommunens tillsynsmyndighet. Resultaten
rapporteras sedan till Livsmedelsverket som
sammanstéller data for hela landet. Den 25
december 2003 tridde nya dricksvattenfore-
skrifter i kraft vilket medfor svarigheter att
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gora jamforelser bakat i tiden pa vissa para-
metrar.

Bekimpningsmedelsrester
Livsmedelsverket har ett 16pande kontrollpro-
gram for bekdmpningsmedelsrester i livsme-
del av vegetabiliskt (farska och frusna frukter
och gronsaker, processade, konserverade och
torkade livsmedel av frukt och gront, potatis
spannmal, baljvéxter, oljevixter och notter)
och animaliskt (mjolk, svinkott och honung)
ursprung. I vilken méngd varje varugrupp och
enskild vara ska undersokas bestims med
hénsyn tagen bl.a. till konsumtionsmingd, om
produkten dts med eller utan skal och kdnne-
dom frén tidigare ar om hoga halter. Analys-
erna formér detektera 400 pesticider (aktiva
substanser).

I det nationella programmet ingar EU:s
koordinerade program som éar 2010 omfattar
applen, huvudkal, purjoldk, sallat, tomater,
persikor inklusive nektariner och liknande
hybrider, rdg eller havre samt jordgubbar.
Dessa varor analyserades i samtliga med-
lemslédnder pa forekomst av 158 bekdamp-
ningsmedel. I det koordinerade kontrollpro-
grammet ingick dven analys av 34 bekamp-
ningsmedel i mj6lk och svinkott.

Resultatredovisningen har anpassats till de
av EU faststéllda tillatna hogsta gransvéardena
for olika pesticider (Maximum Residue
Limits, EC-MRLs).

Salmonella

Sedan 1961 finns kontrollprogram for att for-
hindra spridning samt dvervaka forekomsten
av Salmonella i Sverige. Kontrollprogrammet
6vervakas av Jordbruksverket och Livsme-
delsverket. Programmen kontrollerar hela
livsmedelskedjan fran djurfoder till slakteri
(och styckning).

I foderproduktionen sker provtagningen
enligt speciella regler och frekvenser be-
roende pa vad for djurslag fodret dr dmnat
for. Utdver obligatoriska prover tas ofta fri-
villiga prover.

I dgg- och kottproducerande fjaderfabe-
sdttningar tas prover en gang per ar av veteri-
nérer, annars av djurdgarna. Skulle man upp-
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ticka smitta spérras garden av och restrik-
tioner infors for att hindra smittospridning. Ar
det en fjaderfiflock som drabbats avlivas
dessutom hela flocken samt att garden spérras
och desinficeras. For samtliga djurslag under-
soks fodret som ett led i att spara smitto-
Kkéllan.

Provtagning av livsmedel sker pa slakte-
rier och styckningsanldggningar dir provtag-
ningens omfattning beror pa slakteriets kapa-
citet och utfors av en besiktningsveterinér. Pa
slaktkroppar tas dels prover pa lymfknutor
som visar om djuret bér pa en infektion, dels
svabbprover som vid fynd av Sa/monella kan
indikera pa kontaminering vid slakt. Om Sal-
monella pavisas i ett lymfknuteprov, identi-
fieras djuret och ursprungsgéarden provtas.
Vid positiva prover vidtas atgdrder for att
forbattra hygienrutinerna.

I handeln dr det kommunerna som ansva-
rar for provtagningen och det tas prov av ej
tillredda kottvaror savil som beredda pro-
dukter, fardiglagad mat, ost och mejeripro-
dukter, glass, dgg, fisk och skaldjur.

Samtliga livsmedel dir Salmonella pa-
tréaffas bedoms som otjdnliga for konsumtion
och destrueras alternativt skickas tillbaka till
ursprungsland om det rér sig om importerade
eller inforda varor. Det inleds ocksa en under-
sokning for att forsoka spara smittkéllan och
atgérder tas for att hindra vidare spridning.

Infektion av Salmonella hos manniskor ar
anmaélningspliktig. Vid samtliga anmaélda fall
sker undersokningar for att spara smittan
samt provtagning pa personer i den insjuk-
nades nérhet.
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Campylobacter

Undersokningar over forekomst av Campylo-
bacter i slaktkycklingflockar har pagatt sedan
1991. Programmet har &ndrats 2001 och
2005. For Campylobacter i livsmedel finns
inget officiellt kontrollprogram utan informa-
tion samlas in via olika projekt som Livsme-
delsverket driver tillsammans med kommuner
och andra parter. Campylobactersmitta ar den
vanligaste orsaken till inhemsk mag-/tarm-
sjukdom och de vanligaste smittvdgarna antas
vara livsmedel och vatten.

Annan publicering

En fordjupning av resultaten fran provtag-
ningarna av dricksvatten och bekdmpnings-
medelsrester i livsmedel finns i respektive
arsrapport som finns tillgingliga pa Livs-
medelsverkets webbplats (www.slv.se). Rap-
porten om drickvatten heter "Rapportering av
dricksvattenkontrollen 2009, rapport nr
11/2010”. T rapporten (Rapport 4-2013) om
bekdmpningsmedelsrester, “Kontroll av be-
kédmpningsmedelsrester i livsmedel; 20107,
finns bl.a. uppgifter om vilka kemikalier som
sparats samt ursprungsland for de impor-
terade produkter som undersokts.

Rapporten om Salmonella, Campylobacter
och andra zoonoser (“Surveillance of infec-
tious diseases in animals and humans in
Sweden 2011”), som ges ut av SVA, SMI och
SLV en ging per ar finns pé Statens
Veterindirmedicinska ~ Anstalts ~ webbplats
(www.sva.se).
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Figur 18A

Frekvensen av olika anmarkningar efter provtagning pa
dricksvatten 2009, procent

Percentage of various remarks in drinking-water

Mikrobiologiska

Kemiska estetiska/ halsomassiga 38 %

tekniska 40 %

Kemiska halsomassiga
22 %

Kalla: Livsmedelsverket.

Figur 18B

Andel anmarkningar efter provtagning 2009 pa dricksvatten-
anlaggningar fordelade efter antal konsumenter pa anlaggningen,
procent

Percentage of remarks at drinking-water structures distributed by numbers of
consumers at the structure

Procent
15
. Farre an 500 konsumenter
. Fler &n 500 konsumenter
10

Mikrobiolo- Kemiska Kemiska
giska halso- halso- estetiska/
massiga massiga tekniska

Kalla: Livsmedelsverket.
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Figur 18C

Andel prov med forekomst av bekdmpningsmedelsrester i farsk eller frusen
frukt och gronsaker, vegetabiliska konserver samt spannmal och spannmals-
produkter 2010, procent

Percentage of samples with pesticide residues in fresh or frozen fruit and vegetables, canned
vegetables and cereals

Slanggurkor..........cccceeeeeneee
Tomater.......coovevvieeeiiineene

Sallat.........evvveviiiiiiiiiiiiiiens

Spannmal och
spannmalsprodukter...........

Bearbetade eller torkade
frukter och gronsaker .........

Rester funna och over
gransvardet

[ ] Rester funna men gj
Over gransvardet
| |

0 20 40 60 80 100
Procent

Juicer och fruktdrycker .......

Kalla: Livsmedelsverket.
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Figur 18D

Andel 6verskridanden av gransvardena for tillatna bekdmpningsmedelsrester i
farska frukter och gronsaker 1996—2010. Inhemska samt importerade produkter
fran EU och tredje land, procent

Percentage of exceeded limit values for residues of pesticides in fresh fruit and vegetables.
Domestic and imported products respectively

Procent
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Kalla: Livsmedelsverket.

Figur 18E

Fordelning av prov med eller utan halter av bekdampningsmedelsrester

i stickprovskontrollen 2000-2010, procent

Distribution of samples with or without residues of pesticides (The Swedish Monitoring
of Pesticide Residues in Food)

Procent
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Andel utan halter
60 -
40
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Kalla: Livsmedelsverket.
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Figur 18F

Antal besattningar av olika djurslag som infekterats av Salmonella 2006-2011
Number of herds of different kind of animals infected by Salmonella
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Anmarkning: Reviderade siffror for fijaderfa 2006—2009.
Inga siffror redovisas for faren ar 2006 och 2007.

Kalla: Statens Veterindrmedicinska Anstalt (SVA).

Figur 18G

Antal rapporterade humanfall av Salmonella-infektion i Sverige 2001-2011
Number of reported cases of human infections of Salmonella in Sweden
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Kalla: Statens Veterindrmedicinska Anstalt (SVA).
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Figur 18H

Andel positiva prov for Campylobacter tagna pa kycklingar vid slakt 2006—
2011, procent

Frequency of positive samples of Campylobacter from chicken at slaughter

Procent
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Kalla: Statens Veterinarmedicinska Anstalt (SVA).

Figur 18I
Antal rapporterade fall av human Campylobacter-infektion i Sverige 2001-2011
Number of reported cases of human infection caused by Campylobacter in Sweden
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Kalla: Statens Veterinarmedicinska Anstalt (SVA).
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Tabell 18.1

Antal dricksvattenanlaggningar med anmarkning uppdelat pa typ av

anmarkning 2009

Number of drinking-water structure with remarks distributed by type of remark

Typ av Konsumenter per anléaggning
anmarkning <50 50-499 500-5 000 >5 000 Totalt
Antal Pro-  Antal Pro-  Antal Pro-  Antal Pro-  Antal Pro-
anlagg- cent anlagg- cent anldgg- cent anlagg- cent anlagg- cent
ningar ningar ningar ningar ningar
Mikrobiologiska
(halsomassiga) 58 2,5 69 53 31 5,7 11 4,3 166 3,8
Kemiska
(héalsomassiga) 40 1,7 41 3,1 6 1,1 6 2,4 93 21
Kemiska
(estetiska, tekniska) 45 1,9 66 5,1 37 6,8 23 9,1 171 3,9
Antal anlaggningar
med anmarkning' 127 55 152 11,7 56 10,3 32 126 367 83
Antal anlaggningar,
totalt 2312 1304 545 254 4415

1) Samtliga anldggningar som haft anmarkning

Kalla: Livsmedelsverket.

Tabell 18.2

, en del anldggningar har haft flera anméarkningar.

Resultat av det svenska kontrollprogrammet for pesticidrester i livsmedel av
vegetabiliskt och animaliskt ursprung 2010
Results from the Swedish Monitoring of Pesticide Residues in Food

Livsmedel Antal prov  Inga halter Halter<MRL"' Halter>MRL'
Farska och frysta frukter och gronsaker 1182 383 751 48
Spannmal och spannmalsprodukter 250 186 56 8
Bearbetade produkter av vegetabiliskt

ursprung 37 32 - 5
Juicer (exklusive barnmat) 24 22 2 -
Barnmat (fardiga ratter, drycker, frukt och

gronsakspuréer och valling) 33 33 - -
Vegetabilisk olja 11 11 - -
Animaliska produkter (mjolk 29, svinkétt 16

och svinfett 14) 59 58 1 -

1) MRL=Maximum Residue Limit.

Kalla: Livsmedelsverket.
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Tabell 18.3

Sammanfattning av prover med resthalter av
pesticider i frukt och gronsaker som tagits
under 2010 efter ursprung

Summary of samples with residues of pesticides in
fruits and vegetables, taken by origin

Ursprung Antal prov  Halter>MRL'
Inhemska 224 1
EU (exkl. Sverige) 385 13
Tredje land 573 34

1) MRL=Maximum Residue Limit.

Kalla: Livsmedelsverket.

Tabell 18.4
Antal prov med forekomst av resthalter av pesticider i frukter och gronsaker
fran olika odlingsformer 2010

Number of samples with or without residues of pesticides in fruits and vegetables distributed
by type of farming

Produktionsform Antal Antal prov med férekomst av resthalter
prov Inga Halter Halter
halter <MRL' >MRL'
Inhemska produktionssystem 219
Ekologisk odling 7 7 - -
Integrerad produktion 100 47 52 1
Konventionell odling 112 69 43 -

1) MRL=Maximum Residue Limit.

Kalla: Livsmedelsverket.
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Tabell 18.5

Resultat av det svenska kontrollprogrammet for Salmonella efter provtagning

i olika led i livsmedelsproduktionen under aren 2000-2011

Results for Salmonella in the Swedish Reporting and Monitoring system in different parts of

the foodstuff production

Antal prov (Antal positiva prov)

2000 2005 2008 2009 2010 2011
Foder
Kvarnar och blandningar (HACP") 8336 8409 8870 9629 9197 8735
(59) (25) (36) (42) (44) (52)
Animaliskt ursprung (inkl. miljdprover) 9004 1939 2571° 2339 2074 2 055
(140 () (1) @) @ 7)
Vegetabiliskt ursprung (inkl. miljdprover) 1843 3052 2197 3747 4142 3 842
(44) (67) (17) (22) (32) (20)
Provtagning pa slakteri
N6t (slaktkroppar) 3400 3297 3280 3621 3610 3432
(1) (1) (0) (0) (2) (1)
N6t (lymfknutar) 3411 3297 3320 3652 3522 3372
@ @ @ ® (5)
Svin (slaktkroppar) 6733 5764 5833 5989 5905 5765
(1) (3) (1) (0) (0) (0)
Svin (lymfknutar) 6706 5747 5812 5989 5958 5692
(13) 8) (15) (8) 9) (8)
Fjaderfa (halsskinn) 3882 3643 4686 5260 5746 5698
(0) (0) (0) (0) M (0)
Provtagning pa styckningsanldggning
N6t och svin 4454 4119 3512 3888 4236 4757
(1) (0) ©) (0) (0) (0)
Fjaderfa 1074 1014 1441 1432 1405 1095
(0) (0) (0) (0) Q) (0)
Rapportering fran kommuner
N6t och flask 2834 1820 - 1514 313 187
(1) ®) - (M 0) )
Fjaderfa 374 196 - 33 57 75
. (1) 8) - 0) 0) 0)
Ovriga djurslag 28 - - - - -
__ © - - - - -
Agg och aggprodukter 50 34 - 18 20 9
(0) (0) - 0) 0) 0)
Ost och mejeriprodukter 298 63 27 50 50 58
(0) (3) (1) ) ) )
Fisk- och skaldjursprodukter 688 379 52 79 74 114
(0) (0) (2) 2) (0) (1)
Frukt och gréonsaker 655 619 403 489 68 147
(0) () (1) (18) ©) )
Glass och efterratter 868 596 91 69 14 5
() (0) (0) ) 0) (0)
Preparerad mat, 6vrigt 3744 4008 568 644 642 593
1 (0) (1 (0) (7) (0)
Summa frén kommuner 9539 7715° 11414 2896° 12383 1188°
@) (23) (®) (21) ) ™M

1) Hazard Analysis of Critical Control Points.

2) Benmjdl och grevar.
3) Exklusive Ovriga djurslag.

4) Exklusive N6t och flask, Fjaderfa, Ovriga djurslag samt Agg och dggprodukter.

Kélla: Statens Veterinarmedicinska Anstalt (SVA).
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Tabell 18.6

18  Livsmedelssdkerhet

Resultat fran provtagning och analys efter Campylobacter 2000-2011
Results from sampling and analysis of Campylobacter

321

Antal prov (Antal positiva prov)

2000 2005 2007 2008 2009 2010 2011
Provtagning pa slakteri
Fjaderfa 4222 2974 2603 2398 3219 3357 2788
(682)" (393) (329) (298) (386) (444) (357)
Provtagning i butik
Not 1543 - - 2 2 .2 .2
(0) - - . . . .
Fjaderfa 858 57 14 .2 .2 .2 .2
(80) 1) 1) . . . .
Preparerad mat 39 271 24 .2 .2 .2 .2
0) 0) (1) . . . .
Ovrigt 328 209 20 .2 .2 .2 .2

)

)

()

1) Ej jamforbar med varden fran 2003 eller senare p.g.a. férandrad provtagning.

2) For fa prover. Redovisas e€j.

Kélla: Statens Veterinarmedicinska Anstalt (SVA).
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