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Inläggning och ensilering av grönmassa

Aeroba förhållanden (vid tillgång på syre)

Respiration

Socker CO2 + H2O

Proteolys

Protein NPN (NH3, aminer, amider, fria aminosyror)

Anaeroba förhållanden (syrefri miljö)

Socker Mjölksyra (mjölksyrabakterier)

Ättiksyra (mjölksyrabakterier)

Propionsyra
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Feljäsning i ensilaget

Smörsyrajäsning av klostridiebakterier

Sackarolytiskaklostridier
Clostridium tyrobutyricum
ωAnaerob miljö men kan tolerera aerob miljö 
ωpH > 4.5 
ωHög vattenaktivitet dvs vid låga ts-halter
ωFörjäser kolhydrater till smörsyra
ωOmvandlar mjölksyra till ättiksyra och smörsyra
ωVäxer till i sin vegetativa fas men övergår till sporformvid behov
ωSporer överlever aerob miljö och mycket höga temperaturer

Proteolytiskaklostridier
Å Bryter ner proteiner till enkla N-föreningar
Å Högt ammoniak-N innehåll (ammoniaktal) i ensilaget
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Varmgång vid uttag av ensilage

Orsakas initialt av jästsvamp i aerob miljö

ÅFörbrukar mjölksyra, som ger pH höjning i ensilaget 
ÅMögelsvamp växer till 
ÅFörbrukar socker
ÅMögelsvamp bryter ner all näring
ÅStora temperaturhöjningar som ger varmgång och stora ts-förluster i 

form av näring
ÅSmältbarheten och energivärdet i ensilaget minskar
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Mjölksyrabakterier som tillsatsmedel

Homofermentativamjölksyrabakterier

Å Förjäser socker till mjölksyra 
Å Ger snabb pH sänkning i ensilaget
Å Minskar ts-förluster under lagringen av ensilaget

Heterofermentativamjölksyrabakterier

Å Förjäser socker till mjölksyra och ättiksyra
Å Omvandlar mjölksyra till ättiksyra (1,2-propandiol, etanol)
Å Ättiksyra hämmar tillväxt av jästsvamp
Å Motverkar varmgång i ensilaget
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Ensilering av klöverrik vall

Klöverrik vall (även för lusern)
Mycket protein

Lite socker

ü Risk för högt ammoniaktal

üRisk för smörsyrajäsning

üTs-förluster under lagring av ensilaget

Skörd på Brogården, Skara

75% rödklöver / 25% gräs

3:e skörd
Grönmassa

Å 30-35 % ts

Å 16% råprotein

Å 10% socker (WSC)
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