Tvarvillkor
Livsmedelssakerhet vid djurhallning och
produktion av animaliska livsmedel
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Livsmedelssakerhet - djurmodulen

* Farliga amnen och avfall

* Provtagning och analysresultat

e Sparbarhet

» Atgarder vid avvikelser vid offentlig kontroll
* Lakemedel och karenstider

* Mjolkproduktion

» Aggproduktion
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6.5 Provtagning, analysresultat, rapporter och atgarder

(852/2004, bil.l, pkt 4i, 8d, 8e)

Nar provtagningar eller analyser gors

* tas hansyn till provsvaren eller analysrapporterna?
* gors lampliga atgarder vid behov?

* dokumenteras provsvaren och analysrapporterna?

Gdiller bade prov, analyser och rapporter om kontroller av

levande djur, kétt, mjolk och égg och andra prover, analyser m m som
har betydelse for livsmedelssékerheten

T ex celltal (mejeriet), mjolktankstemperatur (tankbilskvitto) vattenanalys, kontroll av
ammoniakhalter i varphonsanldaggningar, rena djur (slakteriets avrakningsnota), salmonellakontroll
eller offentliga provtagningar (t ex lakemedelsrester, dioxin i agg m m)
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Lakemedel och andra behandlingar (85272004, bil.1, pkt 4j)
6.10 — anvands enligt anvisningarna
6.12 — godkanda/tillatna preparat

"anvands pa korrekt satt enligt tillamplig lagstiftning”

endast tilldatna preparat och till de djur eller djurslag som omfattas av forskrivningen
homeopatika och naturlakemedel ar lakemedel

biocider som har karenstid

humanpreparat som forskrivits av veterinar

Ga igenom och diskutera:

Rutiner for markning av djur eller djurslag som star under behandling.
Hur ser man till att behandlingsanvisningar och karenstider foljs?

Rutiner for uppfoljande behandlingar. Vem far t ex utfora dessa och hur ser man till att fel djur inte
behandlas?

Hantering om preparat sparas efter avslutad behandling. Hur minimeras risken for felaktig
anvandning?

Finns preparat/behandlingar som inte ar journalforda? (jfr 6.13)
Kan inkop och innehav av lakemedel styrkas? (jfr 6.13)
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6.11 Journalforing / Dokumentation av lakemedel
och annan behandling (852/2004, bil.1, pkt 8b)

Det ska alltid finnas dokumentation!

* Alla vet.med preparat och andra behandlingar
* veterindrens praktikjournal
* egen journalforing
* uppféljande behandling samt behandling utan
veterinar forskrivning (vissa biocider)
* villkorad lakemedelsanvandning

* Dokumentation som styrker inkdp och innehav
av lakemedel

Dokumentationen ska innehalla:

datum for behandlingen

Klockslag om karenstiden kortare an 24 timmar
djurslag och djurets eller djurgruppens identitet
lakemedlets namn och dosering
behandlingstidens langd

karenstid

namnet pa den forskrivande veterindren
namnet pa den som tillfort djuret ldkemedel

Sparasi 5 ar

O NOUAEWNPE
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6.13 Lakemedelsbehandling och karenstiden
(852/2004, bil.l, pkt 8b)

* Omfattar levande djur/kott, mjolk, dgg, honung

* Inga djur eller livsmedel far innehalla lakemedelsrester

* Ett preparat kan ha en karenstid for mjolk och en annan for kott

*  Om preparat for annat djurslag anvands satter veterinaren karenstiden

Ga igenom och diskutera:

* Hur man ser till att karenstiderna foljs

* Rutiner och dokumentation om behandlingen t.ex. avslutas i fortid

* Information om senaste behandling ska alltid folja med djuret till slakteriet
* Sarskilda regler galler om djur skickas till slakt inom karenstiden
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6.13 Lakemedelsbehandling och karenstid,
mjolkproduktion (853/2004 bil. i11, avsnitt IX, kap. I, pkt 1e)

Mjolk, inkl ramjolk, far inte levereras vidare i livsmedelskedjan under
karenstiden

System for markning av djuren

t ex med band runt benet, automatiserat system vid robotmjolkning (enligt programmering)

Mjolken maste avskiljas under karenstiden

t ex i separat spann,

i mjolkgrop dar mjolken samlas upp i slutenheten och toms ut,

i robot med avskiljning,

eller mjolkas sist i en rormjélkningsanlaggning.

Rengoring av mjolkningsorgan, slangar och behallare innan nasta friska djur mjolkas

Finns nagot djur under behandling vid radgivningstillféillet?

Diskutera och titta gdrna pa hur det gar till praktiken.
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Mjolkproduktion
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Mjolkproduktion

* Friska djur

* Hantering av mjolk fran sjuka djur

* Lokaler och mjélkberdrande utrustning
 Skadedjur

* Rengoring

* Mjolkningshygien

* Kylning av mjolken
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6.18, 6.19 Mjolkproduktion — friska djur

853/2004, bil. I, avsnitt IX, kap |, pkt 1a och 1b)

Mjolk far inte komma fran sjuka djur

* Rutiner for att upptacka sjuka djur
* olika beroende pa besattningsstorlek och produktionsmetod

* Rutiner for att upptacka kor med sar pa juver, juverinflammation
eller feber
* olika beroende pa produktionsmetod

Ga igenom och diskutera:

- Hur sjuka djur upptacks

- Formjolkningsrutiner — kontroll och hantering av avvikande mjolk
- Kontroll/service av roboten vid robotmjolkning

- Ar flera som skéter om djuren? Avbytare? Behovs skriftliga rutiner?
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6.20, 6.22 Mjolkproduktion — lokaler och

mjolkberdrande utrustning
(852/2004, bil. Ill, avsnitt IX, Kap.2A, pkt 1, 2)

Mjolkningsplats, mjolkrum och utrustning ska vara utformade sa att
fororening av mjolken begransas

Mjolkrummet ar tydligt avgransat mot djurstallet

Inga husdjur i mjolkrummet

Lokaler och utrustning anvands endast till mjolkrelaterad verksamhet
Tillgang till varmt och kallt vatten, tval och torkmdijligheter

Lampliga golvbrunnar for avrinning av diskvatten etc.

Kylutrustningen ska vara dimensionerad for verksamheten sa att
mjolken kan kylas direkt efter mjolkning

Lopande underhall och service av mjélkningsutrustning, mjolkrum,
mjolktank
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6.21 Mjolkproduktion — minimera risken for
skadedjur i mjolkrummet (852/2004, bil. 111, avsnitt 1X, Kap.2A, pkt 2)

*  Minimera risken for skadedjur (dorrar, fonster,
ventilationsluckor, ventilation)

* Ingen synlig forekomst av skadedjur
* Rutiner for dvervakning av skadedjur
* Inget krav pa sarskilt skadedjursavtal — Forebyggande arbete

* Skadedjursovervakning/bekampning: Dokumentation - vad, var,
nar och vem. Preparat och ev. karenstid.

* Bekampningsmedlen far inte vara en risk for kontamination
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6.23-6.25 Mjolkproduktion — materialval, rengoring av

mjolkberdrande utrustning
(853/2004, bil. Ill, avsnitt IX, kap. lIA, pkt 3 och 4)

- Slata, tvattbara, giftfria material

* gummi- och plastdetaljer, slagar och filter av livsmedelsgodkanda material
* val underhallna

Diskrutiner for mjolkningsutrustning, redskap och mjoélktank

* Tid, temperatur, vattenmangd, dosering av diskmedel, larm vid fel, atgarder,
dokumentation, service, rent vatten

* Olika rutiner beroende pa mjolkningssystem

* Rengoring efter anvandning, dock minst en gang om dagen, inkl.
behallare och tankar som anvands for transport

* Desinficeras vid behov
* Behov av skriftliga rutiner?
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6.26 Hygien vid mjolkning

(852/2004, bil. Ill, avsnitt IX, kap. 1B, pkt 1a)

* Rena juver, spenar och narliggande delar vid mjolkning

* manuellt genom avtorkning, trasa/papper som ska bytas mellan varje djur,
* automatiskt i roboten, kontrollera funktionen nar roboten mjolkar ett djur
* Andra rutiner som ger samma resultat

* Handtvatt med varmt o. kallt vatten, tval, torkmojligheter
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6.27 Kylning av mjolken

(852/2004, bil. Ill, avsnitt IX, kap. I, pkt 2)

* Lampligt kylutrustning

* Mijolken skall omedelbart kylas till hogst 8°C om den samlas upp
dagligen eller till hégst 6°C om uppsamling inte sker dagligen

* Regelbunden kontroll av temperaturen inkl. dokumentation

* Regelbunden service av kylsystemet inkl. dokumentation

Har kylaggregatet tillracklig kapacitet for mjolkmangden? F6r h6gsommarvarme?
Finns temperaturvakt eller vervakning?

Vad hander vid stromavbrott? Hur paverkas och hanteras mjolken?

Hur ofta kontrolleras mjolktemperaturen?

Sparas tankbilskvitton och hur lange?
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6.28 Aggproduktion — skydda dggen!

(852/2004, bil. Ill, avsnitt X, kap. |, pkt 1)

Aggen ska forvaras
° rent, torrt
* fritt fran frammande lukter

* skyddat mot stotar

* skyddat mot solljus

Luftfuktighet?
Finns kemikalier etc. i narheten?

Spruckna eller skadade agg?
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Egenkontroll — kvalitetssakring

*  Miljohusesyn

* IP Sigill

* |IP Frukt och Gront

* Djuromsorgsprogram och andra frivilliga kontrollprogram
* Arlagarden och andra foretagssystem

* Branschriktlinjer

* Radgivning

... ar olika hjalpmedel att uppfylla bestammelserna i lagstiftningen
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Livsmedelslagstiftningen

EG-forordningar
178/2002  Allmant om livsmedelssikerhet

852/2004 Livsmedelshygien
853/2004 Livsmedelshygien, animaliskt ursprung
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Fragor, oklarheter....

Kontakta: Livsmedelsverket
Renée Norlin, renee.norlin@slv.se, tel. 072-532 13 98
Katarina Backlund Stalenheim, kabs@slv.se, tel. 018-17 53 84
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Tack for uppmarksamheten!
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