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Sammanfattning

Projektet Energieffektiv bakning i pilotskala har som mal att fora ut kunskap om hur
bakningsprocesser kan styra och utformas, samt att testa och utvardera kombinationer
av nya och befintliga bakningstekniker i pilotskala, med syfte att minska energiatgangen
vid bakning av bageriprodukter med bibehallen eller 6nskad kvalitet.

| projektet sker utvarderingen for nagra utvalda bageriprodukter, tillsammans med
foretagen. Genom mikrovagssimuleringar och processberakningar samt val av lampliga
processhetingelser justeras de processer som valts. Energiatgang mats upp och en
beddémning gors av kvaliteten hos de bageriprodukter som valts.

| detta skede har planeringen av projektet genomfdrts tillsammans med deltagande
foretag. Utformning och test av ugnssektion i pilotskala, for alternativa tekniker, har
ocksa paborjats och arbetet fortsatter enligt projektplan.

Under 2012 och i januari 2013 sker huvuddelen av testerna tillsammans med
bageriforetagen. Kontinuerligt under projekt sker en sammanstallning av projektets
resultat, och slutrapporten skrivs under februari 2013. Projektet avslutas med ett
slutseminarium 2014.
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Bakgrund

Enligt ett tidigare projekt med finansiering fran LISS (en LivsmedelsStrategi for
Sverige) finns en stor potential att spara energi vid bakningsprocesser genom att
anvénda alternativa tekniker under bakningen. I detta projekt utvarderas teknilken
narmare i pilotskala, for ett urval produkter som bakas i industriell skala hos deltagande
bageriforetag.

Mal
Projektets mal &r att fora ut kunskap om hur bakningsprocesser kan styras och utformas,

samt att testa och utvardera kombinationer av nya och befintliga bakningstekniker i
pilotskala, med minskad energiatgang och god produktkvalitet.

Projektupplagg och genomférande

Projektet ger mojlighet for deltagande foretag att testa och utvardera ett par utvalda
alternativa tekniker for bakning (kombinationer av mikrovagor, infrarédvagor och
konvektion). Projektet bygger vidare pa resultat fran ett under 2010 genomfort LISS-
projekt, med delfinansiering fran SJV: ~Energieffektiv bakning i laboratorieskala”.

Resultat och diskussion

| projektet har planeringen av arbetet genomforts tillsammans med deltagande foretag.
Deltagande utrustningsforetag har pabdrjat utformning av tva ugnssektioner for
utvardering av nya tekniker i pilotskala.

SIK har, baserat pa konstruktionsunderlag fran ugnsleverantor, genomfort simuleringar
av mikrovagsfalt for att utvardera jamnhet vid mikrovagsbakning av exempelvis
matbrod i form. Praktiska tester har genomforts i pilotskala genom att méta jamnhet vid
bakning med IR-kamera. Resultaten ligger till grund for justeringar av pilotugnen for
mikrovagsbakning. Utvardering av bakning av brod dar IR-vagor anvands for
fargsattning av brod kommer att starta i bérjan av 2012.

Valet av produkter innebar att man kan utvardera tekniker for nagra utvalda fall, och
darmed gora det mojligt for industrin att fa en uppfattning om fordelarna med nya
tekniker.

Slutsatser

De tekniker som utvarderas har givit lovande resultat i de kombinationer som hittills
testats. Nasta skede i projektet &r planering av praktiska férsdka, och uppmaétning av
energiatgang

Projektet l16per enligt tidplan och féljer den ekonomiska ram som var utgangspunkten
vid ansokan om medel.
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